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UN LUGAR DE ENCUENTRO PARA LA PESCA, LA
ACUICULTURA, LA GASTRONOMIA MARINA Y EL TURISMO

SALOBRENA - GRANADA

Actividad:

Jornadas Tematicas del Mar
Hotel Salobrefa, 24, 25y 26 de Mayo




INTRODUCCION

Estas segundas jornadas de Salobrefia suponen la continuacion a
las que bajo la denominacion "Jornadas de acuicultura marina,
nutricion y gastronomia" se celebraron con tanto éxito el pasado

ano.

Es intencidn de las entidades organizadoras que este encuentro se
consolide como una cita anual en la costa granadina a las puertas
del verano, y en las que la gastronomia y las actividades
relacionadas con el mar, tanto desde el punto de vista productivo
(pesca, acuicultura...) como desde el ludico y cultural (arte,

turismo...), son las protagonistas del evento.




09:30 -10:00

PROGRAMA
MIERCOLES 24 DE MAYO 2006

& Registro y entrega de documentacion.

10:00 — 10:45

& Apertura. Inauguracion Oficial a cargo del Comité de Honor de
las Jornadas.

10:45 -11:30

& Conferencia inaugural. Los eventos gastronémicos como factores
de dinamizacion e interés turistico.

11:30 — 12:00

Cafeé.

MODERADOR DE MANANA: Sr. D. Ramén Gonzéalez Garcia. D.O.
Chirimoya. Costa Tropical.

12:00 — 12:45

& Sinergias Pesca—Acuicultura: La granja marina del Masnou. Sra.
D23 Yolanda Marin Verdugo. Cofradia de Pescadores Virgen del
Carmen. Montgat. (Barcelona).

12:45 -13:30

& Mariscos de nuestra zona: Conocimiento y puesta en valor. Sr. D.
Rafael Jiménez Alvarez. Director del Centro Desarrollo Pesquero.
Diputacién de Granada

14:00

Comida tematica. Con degustacion del primer premio lll Certamen
“La receta Dorada de Andalucia” y productos del mar. Patrocinada
por el proyecto Marimed. Junta de Andalucia.

MODERADOR DE TARDE: Sr. D. Juan Manuel Garcia de Lomas Mier.
ASEMA

17:00 — 17:45

& Los pescados azules y su importancia econémica y nutricional.
Sr. D. Juan Antonio Camifias Hernandez. Director del C.O. de
Fuengirola (Malaga). Instituto Espafiol de Oceanografia.

18:00 - 20:00

& Visita: Fabrica de salazones “El Majuelo” (Almufiécar).
Ayuntamiento de Almufiécar.

20:00 - 20:30

& Taller: El Garum, una salsa del imperio Romano. Almufiécar. Sr. D.
Julio de la Torre Fernandez-Trujillo. Grupo Gaditano de
Gastronomia. Cadiz.

20:30

Actividades complementarias. Hotel Victoria. Almufiécar.
Coordinador: Sr. D. Ramdén Gonzéalez. D.O. Chirimoya. Costa Tropical.

& Maridajes Mediterraneos: Vino, Tierra y Mar.
Degustacion de diversas frutas subtropicales y productos del mar
acompafadas de los vinos de la tierra.

Vinos de la tierra:

+ Bodegas Pago de Almaraes. Asociacion de Viticultores del Norte
de Granada. Sr. D. Javier Rodriguez. Propietario de las bodegas.
Productos subtropicales.

+ C.R.D.O. Chirimoya Costa Tropical Granada-Malaga.

Productos del mar:

+ Atun (mojama, huevas y fresco). Ayuntamiento de Barbate.




JUEVES 25 DE MAYO 2006

MODERADOR DE MANANA: Sr. D. Juan Manuel Pérez Justo.
Ayuntamiento de Salobrefa.

10:00 - 10:45

& Aspectos nutricionales del producto de crianza en el mar. Dr. D.
Emilio Martinez de Victoria Mufioz. Director del Instituto de
Nutriciéon. Universidad de Granada.

10:45-11:30

& Dorada de crianza del sur y Mejillén del sur: dos marcas de
prestigio. lIma. Sr. D2 Luisa Faneca Lopez. Directora General de
Pesca y Acuicultura. Junta de Andalucia.

11:30 - 12:00

Café.

12:00 - 12:30

& Nuevas especies en acuicultura: La Corvina. Sr.D. Juan Manuel
Fernandez Aldana. Director General del Grupo Conei. Division
Acuicultura.

12:30 -13:00

& Repercusion de las materias primas en el futuro de la
acuicultura. Sra. D2, Elvira Alcalde Gonzalez. Dibaq - Acuicultura.

13:00 — 14:00

& Presentacion Oficial Observatorio del MaR y otros seminarios de
contenido de las Jornadas.

14:00

Comida tematica. Con degustacion de pescado de crianza y
pescados azules. Patrocinada por el proyecto Marimed. Junta de
Andalucia.

MODERADOR DE TARDE: Sr. D. Alfonso Macias Dorado. ASEMA

17:00 — 17:45

& Pescaturismo: proyecto MARIMED. Sr. D. Juan Pizarro.
Responsable Técnico del proyecto. Direccién General de Pesca
y Acuicultura. Junta de Andalucia.

17:45 - 18:30

& Avances e investigaciones sobre acidos grasos Omega-3 (de
origen marino) y sus distintas aplicaciones. Sr. D. Jesus Jiménez
Lépez. Director General de Puleva-Biotech. Granada.

19:00

Actividad complementaria. Hotel Salobrefia.

& El Palito de Ron. Una especialidad de la Costa de Granada.
Degustacion. Sr. D. Manuel Martin Montero. Director del Hotel
Salobrefa.

20:30

Visita y Actividad complementaria. Ayuntamiento de Salobrefia.
Coordinador: Sr. D. Juan Manuel Pérez Justo. Ayuntamiento de
Salobrefa.

& Copa de Bienvenida del Excmo. Sr. Alcalde de Salobrefia.
& Visita guiada al Castillo de Salobrefia.

& Cena medieval en el Castillo con productos pesqueros de la
época. Asesor: Dr. D. Antonio Rubio Flores. Director Grupo Inv. de
Retérica Medieval. Universidad de Granada. Junta de
Andalucia.




VIERNES 26 DE MAYO 2006

MODERADOR DE MANANA: Sr. D. Félix Hidalgo Puertas. Universidad de
Granada.

10:00-10:30 | 5 |3 sal: su utilizacion como conservante y demas usos. Sra. D?.
Marta Gonzalez Cabrera. Salinas Biomaris. Ayuntamiento de Isla
Cristina (Huelva).

10:30-11:00 | 5 yna experiencia de transformacion acuicola: Cooperativa La
Janda. Sr. D. Francisco Cid Vadillo. Gerente de la Cooperativa La
Janda. Cadiz.

11:00 - 11:30 |Café.

11:30-12:30 | & Taller. Salazones de nuestra costa: pulpo seco, espichas,
arencones. D Maria E. Granados Caracuel. Salazones “Ingenio
San José”. Puerto de Motril.

12:30-13:00 | & clausura de las Jornadas. Conclusiones y presentacion de la
muestra gastronémica.

13:00 Actividad complementaria. Hotel Salobrefia.

Coordinador: Sr. D. Manuel Martin Montero. Hotel Salobrefia.

& Muestra gastronémica
Participacion:

+ Restauradores de reconocido prestigio: Sr. D. Manuel Rincén.
+ Restaurantes de la Costa Tropical.

+ Escuela de Hosteleria Hurtado de Mendoza de Granada.

+ Escuela de Hosteleria de Salobrefa.

Contenido de la Muestra:

+ 1 entrada con mejillén del sur como potencial de nuestra zona.
+ 1 plato sobre nuestros pescados azules (caballa, sardina, jurel y
boquerdn).

+ 1 plato sobre nuestros pescados de crianza: la Dorada del Sur.
+ 1 plato de elaboracion libre con productos del mar.
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Secretaria técnica:

Drgcrn:zcm Crta. de Malaga-Almena, km, 323
4 18480 Salobrefa, Granada
O Tel.: 692 - 59 11 23
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Inscripciones:

WA asemaonline.com
wiww obsemar.es
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